La

Formule du midi

sauf week-end et jours fériés

Plat du jour :

Entrée + plat dujour = plat du jour + dessert :

Entrée + plat du jour + dessert :

Les

_Entrees

o = ___Repas — Entrée
Assiette de Charcuterie : Assortiment de charcuteries 8.00€
Gaspacho : Potage chaud ou froid & base de concombre, 8.50€
de tomates, d'oignons, de poivrons relevé d'huile d'olive et
d‘ail.

Salade Montagnarde : Salade verte, fromager Bleu de 14.00€ 7.50€
Bonneval, noix, jambon de Savoie et tomates fraiches
Salade de Volaille : salade composée d'émincé de 14.00€ 7.50€
volaille grillé, tomates, croltons et copeaux de Parmesan.
Salade savoyarde : salade composée de tomates, ceuf, 14.00€ 7.50€
beaufort de la Coopérative de Haute-Maurienne, lardons et
oignons rouges.
Salade chevre chaud : salade composée de toast de 15.00€
chevre-miel, noix, tomates et jambon de Savoie S
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Pour toute personne gui mange au restaurant : entrée au parc te jeux




La

Viande

Frites et salade verte.

Entrecote (250 gr environ)
Entrecote (350 gr environ)
Bavette (200 gr environ)

Supplément sauce au Bleu de Bonneval, aux cépes ou a la
moutarde.

Emincé de Volaille Savoyard au Jambon de Savoie et
Raclette

Pates

Gratin de ravioles a la creme composé d'une farce au ——————15.00€——
comté, au fromage blanc et persil, gratiné au four et salade verte.

Gratin de ravioles a la creme enfant (moins de 10ans) 10.00€
composé d'une farce au comté, au fromage blanc et persil et
gratiné au four et salade verte.

Gratin de ravioles aux cepes composé d'une farce au 16.50€

comté, au fromage blanc et persil, agrémenté de cepes et gratine
au four et salade verte.

Gratin de ravioles a la chevre composées d'une farce au 17.00€

comté, au fromage blanc et persil, agrémenté de fromage de chevre
et gratiné au four et salade verte.

Pour toute personne gui mange au restaurant : entrée au parc e jeux




Forest Burger : Pain artisanal de la boulangerie, sauce aux 16.50€

cepes, Beaufort de la coopérative de Haute Maurienne, rondelles
de tomates, oignons rouges, salade verte et steak haché 150gr.

Rebloch’ Burger : Pain artisanal de la boulangerie, sauce
moutarde, reblochon, rondelles de tomates, oignons rouges, salade
verte et steak haché 150qgr.

Blu’ Burger : Pain artisanal de la boulangerie, sauce au Bleu

——de-Bonneval - rondelle&demmates,_olga@nérougesrsaladeverte,
jambon de pays et steak haché 150gr.

Cheddar Burger : Pain artisanal de la boulangerie, sauce
burger maison, cheddar, rondelles de tomates, oignons rouges,
salade verte et steak haché 150gr.

Les Doubles : Vvotre burger au choix mais avec DEUX steaks
haches-150gf-HH—— — —_—

Le

Poisson

l Filet de truite Arc-en-ciel : sauce au beaufort de la 17.00€

coopérative de Haute Maurienne et amande grillée, riz et légumes.

Pour toute personne qui mange au restaurant : entrée au parc de jeux m
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Les

Specialites Savoyardes

Tartiflette : Pomme de terre, reblochon, oignons, lardons, créme
fraiche et salade verte.

Tartiflette enfant : de moins de 10 ans

————— T —— B s

Croziflette : Crozet artisanaux au Sarrazin, reblochon, oignons,
lardons, creme fraiche et salade verte.

Croziflette enfant : de moins de 10 ans

Crozi-beaufort : Crozet artisanaux au Sarrazin, Beaufort de la

coopérative de Haute Maurienne, oignons, lardons, creme fraiche et
salade verte.

Crozi-Raclette : Crozet artisanaux au Sarrazin, raclette, oignons;
lardons, creme fraiche et salade verte.

10,00¢




Specialites Savoyard;s %

Les

minimum 2 personnes
Raclette : Raclette traditionnelle sur rampe chauffante 20.00€
accompagnée de charcuteries, de pomme de terre et de
salade verte.
Raclette enfant moins de 10 ans : Raclette 11.00€
traditionnelle pour enfant accompagnant au moins 2 adultes. i = e
Fondue Savoyarde : Fondue savoyarde traditionnelle 17.50€
aux trois fromages (Emmental, Beaufort et Abondance) et
salade verte.
Fondue Savoyarde aux cépes : Fondue savoyarde 19.00€
traditionnelle assaisonnée de cepes et salade verte. = = e
Supplément charcuterie : 3.00€



minimum 2 personnes, uniquement le soir et sur réservation

Fondue Bourguignonne : Morceaux de viande de beeuf frits
individuellement dans I'huile et consommés avec différentes sauces
maison, le tout accompagné de frites et de salade verte.

Fondue Bressanne : Morceaux de volaille pré-coupés, 22.00€
trempés dans du jaune d'ceuf, puis recouvert de chapelure, frits
individuellement dans I'huile et consommés avec différentes sauces
maison, le tout, accompagné de frites et de salade verte.

R

Pierrade : Cuisson a la pierre de lamelle de viande rouge (boeuf et
canard) et blanche (volaille).Consommeés avec différentes sauces
maison, le tout, accompagné de frites et de salade verte.

Pour toute personne gui mange au restaurant : entrée au parc de jeux
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7,00€




Les

Menus

——-
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lardons, creme fraiche.

Ou

Croziflette : Crozets artisanaux au Sarrazin, reblochon,
oignons, lardons, creme fraiche.

Et Salade verte

Dessert du moment Créme brulée vou Panna Cotta fruits

FOUges ou Brownies Creme Angtaise

Terroir
Assiette de charcuterie de Savoie.
Ou

Gaspacho chaud ou froid Potage chaud ou froid &

base de concombres, de tomates, d’oignons et de poivrons
relevés d'huile d'olive et d'ail

Ou

Salade de Volaille salade verte, émincé de volaille grillg,
tomates, croutons, et copeaux de Parmesan.

Emincé de volaille Savoyard au jambon de Savoie et

Raclette

Ou

Cheddard burger Pain artisanal de la boulangerie, sauce
burger maison, cheddar, rondelles de tomates, oignons

rouges, salade verte et steak haché facon bouchere 150 gr et
frites.

Ou
Bavette 200gr accompagné de frites.

Dessert du moment Créme Brulée ou Panna Cotta fruits
rouges ou Brownies Creme Anglaise OU

2 boules de glace au choix
Pour toute personne qui mange au restaurant : entrée au parc de jeux

24.00€



Salade Montagnarde

Salade verte, fromage bleu de Bonneval, noix, jambon de Savoie et
tomates.

ou

Gaspacho Chaud ou Froid 3 base de concombres, de
tomates, d'oignons, de poivrons et de mie de pain relevé d'huile
d'olive et d'alil

ou

Salade Chevre chaud

= Salade verte, toast de chévre-miel, noix, tomates et jambon de
Savoie.

Entrecote 250gr
Accompagnée de frites

ou

Filet de truite Arc-En-Ciel

Sauce au Beaufort de la coopérative de Haute-Maurienne et
amandes grillées accompagne de riz et légumes

ou

Gratin de ravioles sauce au choix
Composé d'une farce au comté, au fromage blanc et persil, gratiné

ou

Croziflette sauce au choix
Crozet artisanaux au Sarrazin, oignons, lardons et creme fraiche et
salade verte.

Dessert du moment ou
Coupe Glacée Y

10,00¢




SHL Y

Les

Menus enfants

——— ——— Uniquement e midi
Menu enfant : 9.50€
Menu enfant + 15.00€
entrée illimitée structures seules :
Menu enfant + 20.00€
entrée illimitée structures et trampolines :
Jeton mini-karting dans un menu enfant : g —— 1 OO —

Merci de demander les jetons a I’accueil

Nuggets de poulet - frites ou Steak haché facon
boucheére - frites ou
Jambon — frites ou Saucisses-frites

Compote a boire ou Glace 2 boules ou Glace
baton.

Merci de prévenir les responsables avant que votre enfant ne rejoigne
les structures de jeux.

Pour toute personne gqui mange au restaurant : =
Pour toute personne gui mange au restaurant : entrée au parc de jeux ﬁ



Les
A partirde 19H00
Menu enfant : 9.50€
Menu enfant + 11.50€

entrée illimité structures seules :

Menu bambin : 5,00€

en complément d’une entrée illimitée structure seule

-

Menu enfant + 15.00€
entrée illimité structures et trampolines :

Menu yéti : 6,00€

en complément d’une entrée illimitée structures et trampolines

Jeton mini-karting dans un menu enfant : 1.00€

B Ryt
M@ Gi-d@-demander-les-jetons-a l’accueil

Nuggets de poulet - frites ou Steak haché
facon bouchere - frites ou
Jambon — frites ou Saucisses-frites

. Compote a boire ou Glace 2 boules ou Glace
baton.

Merci de prévenir les responsables avant que votre enfant ne
rejoigne les structures de jeux.

entrée au parc de jeux a partir de 19H : 7,00€




